Koostisosad

225 g void

350 g pehmet helepruuni suhkrut
55 g peensuhkrut

3 tl vanilliekstrakti

2 muna

300 g jahu

2 aareni tais tl sdogisoodat

1 tl kaneeli

200 g kaerahelbeid

200 g rosinaid

Directions

=

Eelsoojendage ahi temperatuurini 160 °C (gaasiahjul kuumusaste 2,5).
Segage kokku véi, pruun suhkur, peensuhkur ja vanilliekstrakt, et
moodustuks kerge ja kohev tainas.
3. Segage uhekaupa juurde munad. Segage kokku jahu, sooda ja kaneel ning
lisage segu tainale.
4. Segage juurde kaerahelbed ja rosinad.
5. Asetage rasvainega maaritud ahjuplaadile lusikaga vaikesed patsikesed ja
kipsetage neid 12-14 minutit, kuni need tdmbuvad aartest kuldpruuniks. Laske
parast ahjust valjavétmist ja enne serveerimist restil jahtuda.
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Kogus: 20-25 kupsist
Ettevalmistusaeg: 20 minutit



KlUpsetusaeg: 12-14 minutit



